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INSTRUCOES PARA SUBMISSAO DE RESUMOS

e O autor responsavel pela apresentacdo do Resumo devera estar inscrito;

e Sera permitida a submissdo de até 01 Resumo por inscri¢ao.

¢ Nao tente submeter o mesmo Resumo mais de uma vez, se o sistema detectar uma
submissao duplicada, seu Resumo sera rejeitado.

e As apresentacfes serdo na forma video, caso seu resumo seja aprovado (Veja
instrucdes para video em nosso site).

e (Os melhores trabalhos serdo selecionados para apresentacdes orais e

passam por processo de selecdo, o Comité entrarda em contato para informar

quais foram selecionados para apresentacao oral apds concluir a avaliacdo de

todos 0s resumos submetidos).

¢ N&o ha limite maximo de autores por Resumo.

e Os trabalhos selecionados para apresentagfes Orais terdo 15-20 minutos para
apresentacao.

e As apresentacbes de trabalho serdo organizadas de acordo com a area de

pesquisa.
e As melhores apresentacdes orais receberdo certificado na secdo de

encerramento e concorrerdo ao prémio Awards Alive Amazon 2024.

e Os resumos submetidos em Inglés podem ser apresentados em portugués.

¢ Os autores devem manifestar durante a submissédo se desejam ter seus Resumos
publicados em uma Edicdo Especial de Periddico Cientifico Internacional de Alto
Impacto (a ser definido pelo comité cientifico).

e Os resultados ndo devem ser publicados antes do evento.

e Os resultados devem ser substanciais. Os autores ndo devem dividir resultados de
um estudo em diversos resumos com informac¢des minimas.

e Nao serd ACEITA revisao bibliogréfica.

e O Resumo deve citar dados quantitativos. Ndo serdo aceitos 0s resumos que
simplesmente declaram que os resultados apresentados deverdo ser discutidos
posteriormente.

e Todos os resumos aceitos deverao ter um dos autores inscrito no Congresso,

com ataxa paga até 25 de marco de 2024. Esses resumos serdo incluidos nos

Anais do Simpésio.

e Os Resumos para apresentacao deverdo abordar um dos tépicos a sequir:
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As &reas de pesquisa sédo norteadas pelas seguintes tematicas:

AREA 1 - Produtos naturais e sustentaveis de origem amazdnica servicos
ecossistémicos e inovagao alimentar
Temas:

o Desenvolvimento de novos produtos, processos e estudo a partir de matrizes

alimentares amazonicas;

e Tecnologias de processos e estudo de novas matrizes alimentares;

¢ Formulagéo de alimentos, caracterizacdo e analise sensorial.

¢ Relacdo consumidor-alimentos e servi¢os de alimentacéo.

AREA 2 — Seguranca Alimentar e a Ciéncia de Alimentos
Temas:
e Nutricdo, alimentos funcionais e compostos bioativos;
e Probioticos, alimentos fortificados, redugdo de sodio, agucar ou gordura;
e Compostos toxicos em alimentos, Doengas transmitidas por alimentos - DTA’s,
microrganismos patdgenos e deterioradores;
e processamento de alimentos, embalagens, estabilidade e vida-de-prateleira.

AREA 3 - Pesquisa inovadora na area de alimentos relacionadas a satde
Temas:
o Efeitos fisioldgicos de compostos bioativos no funcionamento do corpo —
Estudos in vitro/in vivo;
e Impacto dos alimentos na prevencdo de doencas cronicas ou na reducdo de
seus efeitos.

AREA 4 - Educacéo e pesquisa na area de alimentos para alcancar objetivos de
desenvolvimento sustentavel
Temas:

e Erradicacdo da pobreza, fome zero e agricultura sustentavel,

e Salde e bem-estar, educacgéo de qualidade;

e Industria, inovacao e infraestrutura: crescimento sustentavel.

AREA 5 - Caracterizacdo Quimica e Fisico-quimica de Alimentos
Temas:
e Composicdo centesimal, analises fisico-quimicas, andlises de alimentos,
estudos de bromatologia;
e Quantificacdo de compostos nos alimentos, pesquisas sobre antioxidantes e
técnicas analiticas como analises cromatograficas e espectrofotométricas.
e Métodos ndo invasivos para a analise de alimentos.

AREA 6 - Ciéncias Sensoriais e Perfil do Consumidor (CS):
Temas:
e Caracterizacdo sensorial de alimentos e os estudos que investigam a relacdo
entre o consumidor e os produtos alimentares, incluindo aspectos dos servi¢cos
de alimentag&o.

AREA 7 -Engenharia de Processos e Tecnologias Emergentes (ET):
Temas:
e Encapsulamento de compostos bioativos;
Estudo da reologia dos alimentos;
Processos de extragdo, modelagem, simulacdo e otimizacdo de processos;
Tecnologias emergentes aplicadas com alternativas a processos industriais.
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e Regras de Formatacdo (Template disponivel para download):

e O Resumo devera ser submetido em um dos seguintes idiomas: portugués, inglés
ou espanhol.

e Conter Titulo, Autoria (nomes citacdes na ordem da autoria), Instituicdo de Ensino,
Texto Cientifico e quando necessario Orgéo Financiador.

e Limite de 300 palavras para Texto Cientifico.

e Tabelas e figuras ndo devem ser incluidas.

e O Resumo deve conter: introducdo, objetivo, metodologia, resultado, discusséo e
concluséo.

e Nao incluir referéncias a ndo ser que seja necessario.

e Revisao

Cada submisséo sera avaliada preliminarmente pelo Comité Cientifico para revisao e
consideragdes, usando o seguinte critério:

Mérito cientifico

Relevéancia

Criatividade e contetdo original
Aplicagéo prética

Os Resumos e apresentacdes ndo devem ser de natureza comercial e os autores devem
evitar o uso excessivo de nomes comerciais de produtos e empresas, a hao ser que
sejam apresentadas por uma empresa expositora para as SessOes Especial de
Expositores do evento.
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